
A LA DECOUVERTE DES FROMAGES DU PIEMONT

JOUR 1: ARRIVEE A TURIN OU A MILAN
Transfert de l'aéroport de Turin ou de Milan, hébergement dans un hôtel 4*. Dîner de bienvenue
dans un restaurant dans le centre-ville, Retour à l'hôtel et logement.
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JOUR 2: LANGHE ET TOUR DES FROMAGES N. 1, LE MURAZZANO
Petit déjeuner à l'hôtel à Turin ou à Milan
08H30. Départ pour Bra avec un guide parlant français, minibus et chauffeur
09H30. Dégustation de fromage.
11H00. Puis visite des villages de Barolo, et de La Morra. Dégustation-déjeuner léger de vin avec
charcuterie.
15H00. Départ pour la région de Murazzano. Arrivée, visite et dégustation de tomes de Murazzano.
Départ pour l'hôtel 4* dans les Langhe.  Dîner à l'hôtel et logement.

JOUR 3: TOUR DES FROMAGES N. 2, LE ROCCAVERANO
Petit déjeuner à l'hôtel dans le Langhe. 
10H30. Départ avec un guide parlant français, minibus et chauffeur, pour la zone du Roccaverano
11H30.  Arrivée  à  Roccaverano.  Visite  des  écuries  et  dégustation  de  trois  types  de  fromages
accompagnés de pain ou grissini avec un verre de vin.
14H00. Dans l’après-midi arrêt chez un producteur de fromages de chèvre au lait cru.
15H00. Visite de la ferme et explication des processus de fabrication, de l’alimentation, visite des
cellules à fromage, visiter des étables. En été il y a la possibilité de visiter les brebis au pâturage.
Dégustation de six fromages vieillis de maturation et  affinage différents ,  une  giuncà (fromage
frais), accompagnés de pain et de gâteaux salés, tomates ou pommes de terre ou omelette ou salade,
charcuterie, dessert et un verre de vin. Retour à l'hôtel, dîner et logement.
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JOUR 4: TOUR DES FROMAGES N. 3, LE CASTELMAGNO
Petit déjeuner à l'hôtel dans le Langhe.
09h30. Départ avec un guide parlant français, minibus et chauffeur, pour aller dans la région des
vallées de Cuneo.
11H30. Arrivée chez un producteur connu pour la qualité de ses chèvres, visite de la bergerie et
dégustation  de  huit  fromages accompagnés  avec  de  la  Cugnà,  miel  et  compote,  légumes,  pain
maison et deux verres de vin, café.
14H00.  Le  tour  continue  dans  les  vallées  de  Cuneo  pour  visiter  et  déguster  le  très  connu
Castelmagno.
15H30.  Arrivée  dans   la  zone  de  production  de  ce  fromage  et  visite  avec  explications  sur  le
Castelmagno,  visite  des  caves  de  maturation  et  affinement,  informations  sur  la  production  du
célèbre fromage, petite promenade jusqu’à la ferme pour une nouvelle dégustation de huit fromages
accompagnés de Cugnà, miel et compote, salamis de la région, pain maison, gâteau, vin et digestif
local
17H00. Transfert à Valcasotto, hébergement et dîner à l'hôtel 3 *, logement.
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JOUR 5: TOUR DES FROMAGES N. 4, CHEZ OCCELLI
Petit déjeuner à l'hôtel.
Dans la matinée dégustation de produits de la Société Occelli, producteur de fromages très raffiné, 
avec pain, beurre, confiture ou du miel, vin, eau, café.
Après la dégustation transfert à Mondovi avec guide parlant français, minibus et chauffeur. Visite 
guidée de la ville. Déjeuner libre. Arrivée en fin d’après-midi à Turin, hébergement en hôtel 4* et 
dîner libre, logement.

JOUR 6: TOUR DE TURIN
Petit déjeuner à l'hôtel.
09H30. Départ avec guide parlant français pour la visite à pied du centre historique, déjeuner dans
un restaurant très connu et apprécié situé dans un très beau palais dans le centre-ville, suivi par une
dégustation de chocolat chez un célèbre chocolatier de Turin et visite du Musée du Cinéma avec
montée au sommet de la Mole Antonelliana. Retour à l'hôtel et temps à disposition. Transfert pour
le dîner sur les rives du fleuve Pô. Logement.

JOUR 7: RETOUR 
Petit déjeuner à l'hôtel.
Au cas où les vols de retour étaient prévus dans l'après-midi il est possible d’organiser une visite du
centre-ville de Milan, accompagné d'un guide parlant français. Transfert à l'aéroport à temps pour
les vols de retour.
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